
 

 

VOORGERECHTEN  
12,50 

 
 
ZALM TERIYAKI    
Rauw geroosterd/ sesam-sambal kletskop/ 
wakame/Teriyaki-mayonaise 
 
THE NAKED FISH PLATEAU  
Hollandse garnalen/ gerookte paling en 
zalm 
 
SCAMPI’S CHILLI-ROOMSAUS    
Licht pikant/ knoflook/ rode ui/ room 
 
GEBAKKEN COQUILLES 
Pastinaak crème/krokante Parma Ham 
 
 

 
SALADES 
14,50 

 
The Naked Fish 
Coquilles / gamba’s/ San Danielle ham 
 
Gerookte zalm  
Gekookt ei/ rode ui/ kappertjes/ 
cocktailsaus/ croutons 
 
 
 

SOEPEN 
8,50 

Kreeftensoep 
Cognac-room/ peterselie 

 
Bouillabaisse 

Rijk gevulde Franse vissoep 
 

Week soep 
 

 
Bijgerechten/ snacks 

Oesters per stuk     2,50 
met citroen en Rode wijn vinaigrette 
 
Portie Kibbeling     7,50 
Van kabeljauw rugfilet 
 
Truffel Friet      4,50 
Friet met truffelmayonaise en 
Parmezaanse kaas  
 
Brood met smeersel     3,50 
 

Side salad             5,00 
Gemengde salade met diverse groenten  

 
 

HOOFDGERECHTEN 
17,50 

 
 

FISH & CHIPS 
Gefrituurde scholfilet/ frites/ remoulade 

saus 
 

ZALMFILET 
Citroen/ witte wijnsaus 

 
 

SLIBTONG 2 STUKS 
In de roomboter gebakken 

 
ZEEBAARSFILET 
Pesto/ citroen 

 
 
 
 
 

 
 
 

WIJN TIP PER FLES 15,00 
 

VERDEJO 
    SAUVIGNON 

CHARDONNAY 
               PINOT GRIGIO 

  
  
  
 

NIEUW  
Voor alle thuis koks die hun partner of 

familie wil verrassen 
 

EEN 3 GANGEN-MENU 25,00 pp 
 

Voorgerecht 
Mousse van gerookte makreel en 

zoetzuur van komkommer 
(zelf opmaken op een mooi bord) 

^^^ 
Soep 

Romige strandkrabben soep 
(zelf op warme in een pan) 

^^^ 
Lasagne van zalm 

Met mozzarella, basilicum, courgette 
en zalm 

(20min in een voorverwarmde oven 180°C)   
 
 
ALLEEN OP BESTELLING VIA: TEL  010-341 50 60 
 
AFHAALTIJDEN: GEOPEND 16:00 T/M 20:00 
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